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1,630円 (税込) 4,890円 (税込) 8,150円 (税込)

極
上
鮪
存
分
に
。

お手頃定番握り

自慢の穴子１本入り

壱岐【いき】
まぐろ・ヤリイカ・生サーモン・本日の白身
トロびんちょう・えんがわ・蒸しエビ・玉子
自家製ネギトロ・とびのこ軍艦

たっぷり１人前

たっぷり５人前

たっぷり１人前
たっぷり５人前

たっぷり１人前

たっぷり５人前

たっぷり１人前

たっぷり５人前

たっぷり１人前

たっぷり５人前

10貫 ( たっぷり１人前 ) ３0貫 ( たっぷり３人前 ) ５0貫 ( たっぷり５人前 )

10種

1,930円 (税込) 5,790円 (税込) 9,650円 (税込)

宇和島【うわじま】
本鮪中トロ・ヤリイカ・生サーモン
本日の白身・玉子・蒸しエビ
自家製ネギトロ・焼き穴子・鉄火巻

1４貫 ( たっぷり１人前 ) ４２貫 ( たっぷり３人前 ) ７０貫 ( たっぷり５人前 )

９種

2,000円 (税込) 6,000円 (税込) 10,000円 (税込)

串本【くしもと】
本鮪中トロ・ヤリイカ・生サーモン
本日の白身・蒸しエビ・ツブ貝・玉子
トロびんちょう・焼き穴子・いくら

10貫 ( たっぷり１人前 ) ３0貫 ( たっぷり３人前 ) ５0貫 ( たっぷり５人前 )

10種

3,050円 (税込) 9,150円 (税込) 15,250円 (税込)

熊野【くまの】
本鮪大トロ・ヤリイカ・本鮪中トロ・本日の白身
茹でズワイガニ・赤貝・数の子・特大赤エビ
焼き穴子・いくら・うに

11貫 ( たっぷり１人前 ) 33貫 ( たっぷり３人前 ) 55貫 ( たっぷり５人前 )

11種

3,650円 (税込) 10,950円 (税込) 18,250円 (税込)

伊根【いね】
本鮪大トロ・ヤリイカ・本鮪中トロ
本日の白身２種・本鮪赤身・大エビ・赤貝
茹でズワイガニ・ボタンエビ・焼き穴子・うに

12貫 ( たっぷり１人前 ) ３6貫 ( たっぷり３人前 ) 60貫 ( たっぷり５人前 )

12種

1,800円 (税込)

究極鮪
 七貫盛り
【きゅうきょくまぐろななかんもり】

まぐろ・トロびんちょう
トロバチ鮪・生カジキ
本鮪赤身・本鮪中トロ
本鮪大トロ

究極まぐろ７種７貫

2,750円 (税込)
本鮪大トロ・本鮪中トロ２貫
本鮪赤身・トロびんちょう
まぐろ・トロびんちょうたたき
炙り中トロ・自家製ネギトロ巻

極上茜ネタ８種１４貫

茜染【あかねぞめ】

1,260円 (税込)
まぐろ・ヤリイカ・サーモン
本日の白身・蒸しエビ
玉子・ネギトロ・コハダ

８種８貫 ◆約 1人前

天草【あまくさ】

2,100円 (税込)
まぐろ・ヤリイカ・サーモン
本日の白身・蒸しエビ・ネギトロ
釜揚げ一本焼き穴子・えんがわ
トロびんちょう

９種９貫 ◆約 1.5 人前

奄美【あまみ】

480円 (税込)

特製
海鮮茶碗蒸し

※写真はイメージです。

単品メニュー·注文表の
 ダウンロードは
          　こちらから !！

単品メニュー·注文表の
 ダウンロードは
          　こちらから !！

単品メニュー·注文表の
 ダウンロードは
          　こちらから !！

単品メニュー·注文表の
 ダウンロードは
          　こちらから !！

お得な情報はこちらから



1,460円 (税込)
中トロ鉄火巻
ネギトロ細巻
鉄火巻

３種12貫 

まぐろや
三色巻き

880円(税込)１種８貫 

特製
サラダ巻き

980円(税込)１種８貫 

穴子入り
特製太巻き

680円(税込)２種８貫 

助六

650円(税込)１種８貫 

のり巻き

560円(税込)１種８貫 

いなり寿司

ご注文からお引き渡しまで

①ご注文方法

③お引渡し

まずはお店までお電話ください。店頭での注文も承ります。

②ご注文内容確認 お名前、お電話番号、ご注文商品名、個数とお渡し頂ける
時間をお知らせください。

上記でお知らせ頂いた時刻にご来店ください。握りたてのお寿司をお渡し致します。
■土・日・祝は大変混雑しますので、お早目のご予約をお勧め致します。
■季節により、メニューの内容は一部変わることが御座います。
■ご予算・ご人数に王してお好みの桶をお作り致します。お気軽にご相談ください。
■宅配は承っておりません。　■なま物ですので、お早めにお召し上がりください。
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お持ち帰りメニュー

瑞穂本店
〒467-0027 名古屋市瑞穂区田辺通６丁目３２

[ 営業時間 ]  11:00 ～ 22:00(L.O.21:30)

年中無休
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